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Merkmale der Waren der Klasse 29 (Vogeleier und Eierprodukte)

Bereich Legebetriebe

Merkmal

Merkmal
Ordnung und Sauberkeit Stall und AuBenbereiche

Die Bereiche der Eiersammlung und der Farmpacker sind sauber und hygienisch in einwandfreiem Zustand.

Ansammlung von Miill, Dreck, GbermaRige Staubablagerungen, Spinnweben oder tote Fliegen sind
regelmalig bzw. bei Bedarf zu beseitigen. Dariiber hinaus erfolgt eine Grundreinigung des Farmpackers
sowie der Bereiche der Eiersammlung mindestens wochentlich. Die wochentliche Reinigung ist vom
Betrieb zu dokumentieren.

Brucheier werden in geeigneten abgedeckten Behéltern gesammelt und taglich aus dem Bereich der
Eiersammlung entfernt.

Der Legebetrieb hat insgesamt ein sauberes und ordentliches Erscheinungsbild. Das Betriebsgelande
befindet sich in einem einwandfreien, gepflegten und ordentlichen Zustand.

Lagerung der Eier

Die Eierlagerung erfolgt in einem von den Tieren separaten Raum. Das Eierlager dient ausschlieRlich der
Lagerung der Rohware, ist sauber, baulich in einwandfreiem Zustand und frei von lebensmittelfremden
Gegenstanden.

Die Eier werden unmittelbar nach dem Legen sauber, trocken und frei von Fremdgeruch gehalten sowie
wirksam vor St6Ren, Sonneneinstrahlung und anderen Witterungseinfliissen geschiitzt gelagert.

Das fur die Eier benotigte Verpackungsmaterial wird sauber, trocken und vor Witterungseinfliissen

geschitzt innerhalb des Betriebsgebaudes gelagert. Die Lagerbedingungen verhindern eine Kontamination

des Verpackungsmaterials mit unerwiinschten Stoffen.

Abholung der Eier

Die Abholung der Eier erfolgt mindestens einmal wochentlich.

Personalhygiene

In jedem Stallvorraum oder in der Hygieneschleuse ist zumindest ein Waschbecken mit Wasser, Seifen-
und Papierhandtuchspender vorhanden. Alle Personen waschen sich vor und nach Betreten der Stélle
bzw. vor und nach Absammlung der Eier die Hande. Zusatzlich wird eine Handdesinfektion nach dem
Waschen und Trocknen der Hande empfohlen.

Zusétzlich gilt fur Mobilstélle: Fur Mobilstélle, die nach dem 01.06.2022 angeschafft wurden, muss
ebenfalls eine Handwaschmdglichkeit vorhanden sein.

Kennzeichnungspflicht

Printung der Eier

Die Printung der Eier mit dem Erzeugercode erfolgt direkt am Legebetrieb.

Information: Sofern fiir den Legebetrieb eine dauerhafte behordliche Ausnahmegenehmigung nach §la
der EiMarktV vorliegt und die Eier an einer betriebseigenen Sammel- oder Packstelle geprintet werden
sollen, ist dies zuldssig, sofern an dieser Sammel-/Packstelle kein Zukauf von anderen Betrieben erfolgt
und dort ausschlieBlich Eier einer einzigen Haltungsform gehandhabt werden.

gesetzliche Grundlage eigene KAT-Vorgabe

gesetzliche Grundlage eigene KAT-Vorgabe

TSchNutztV § 4, Abs. 10 -
VO (EU) 852/2004, Anhang Il (Grundlage) -

TSchNutztV §4, Abs. 1 Nr. 10

VO (EU) 852/2004, Anhang Il (Grundlage) -
TSchNutztV §4, Abs. 1 Nr. 11
VO (EU) 852/2004, Anhang Il (Grundlage) -
TSchNutztV § 4, Abs. 1 Nr. 12

VO (EG 853/2004) Anhang Ill Abschnitt X -

VO (EG 853/2004) Anhang lll Abschnitt X -

852/2004, Anhang II, Kap. X -
2023/2465, Art. 15

- ja

VO (EU) 852/2004 Kap. 1 Satz 3 GflSalmoV, Anlage ' z.T.
(Grundlage)

VO (EU) 1308/2013, Anhang VII, Teil VI, Abschnitt -
Ill, Punkt 2;
EiMarktV
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Merkmal

Die fiir die Eiercodierung verwendeten Tinten erfillen die behérdlichen Vorschriften. Drucker diirfen
daher nur mit identischen lebensmittelechten Flissigkeiten aufgefiillt werden.

Die Printung ist deutlich sichtbar, leicht lesbar und mindestens 2 mm hoch. Die Kennzeichnung mit dem
Erzeugercode ist nicht zwingend vorgeschrieben, wenn Knickeier oder verschmutzte Eier aus
technischen Griinden nicht gekennzeichnet werden kdnnen. Bei der Kontrolle ist eine Toleranz von 20
% Eier mit unleserlicher Kennzeichnung zulassig.

Sofern ein Defekt bzw. technischer Ausfall eines Printers vorliegt, ist dieser tagesaktuell an die zustandige
Behdrde, an KAT und die zu beliefernde(n) Packstelle(n) zu melden. Die entsprechenden
Reparaturnachweise sind dokumentiert und werden fiir mindestens 24 Monate aufbewahrt.
Kennzeichnung Transportverpackung Begleitpapiere

Auf der Transportverpackung sind mindestens nachfolgende Kennzeichnungselemente angebracht:
*Name und Anschrift des Erzeugers eErzeugercode *Anzahl und/oder Gewicht der Eier eLegetag oder
Legeperiode (Legezeitraum) eVersanddatum, Kennzeichnung KAT-Ware.

Handelt es sich um Klasse B-Ware ist dies ebenfalls auf der Transportverpackung anzugeben.

Auf den Begleitpapieren (Abholscheine, Lieferscheine) sind mindestens folgende
Kennzeichnungselemente enthalten: eName und Anschrift des Erzeugers, *Name und Anschrift des
Empfangers, *Erzeugercode, *Anzahl der Eier —aufgeschlisselt nach Haltungsformen, Legetag oder
—periode, (Legezeitraum) eVersanddatum, Kennzeichnung KAT-Ware.

Handelt es sich um Klasse B-Ware ist dies ebenfalls auf Lieferscheinen anzugeben. Eine Kopie von
jedem Lieferschein verbleibt am Legebetrieb vor Ort, das Original geht an die entsprechende Packstelle.
Datenbank / Plausibilititspriifungen: In der KAT-Datenbank werden samtliche Betriebs- und Stalldaten
dokumentiert sowie alle Prozessstufen, die mit der Eiererzeugung, -vermarktung und -verarbeitung
beschéftigt sind, erfasst. Jede Stufe meldet den Warenausgang an die nachste Stufe, um ein plausibles
und nachvollziehbares Rickverfolgbarkeitssystem der Warenfliisse zu etablieren.

Warenmeldungen in der Datenbank

Legebetriebe melden printnummernbezogen und nach Haltungsform getrennt alle erzeugten
Eiermengen an den jeweiligen Abnehmer. Das komplette Gelege ist in die
Datenbank gemeldet, dies beinhaltet ebenfalls die Direktvermarktung

Die Warenmeldungen erfolgen mindestens wochentlich bis Sonntag 24.00 Uhr der Folgewoche

Ebenfalls werden die Warenmeldungen fiir alle ausgeschlossenen Stélle printnummernbezogen und nach
Haltungsform getrennt an die KAT-Datenbank gemeldet.

Es ist sichergestellt, dass alle wahrend des gesamten Zeitraumes einer Legepause erzeugten Eier als "Nicht
KAT"-Ware in der Datenbank eingetragen sind

Bei 6kologisch wirtschaftenden Betrieben, die wahrend der Legeperiode Wurmbehandlungen
durchgefihrt haben, ist sichergestellt, dass die wahrend der Behandlungsdauer plus Wartezeit erzeugten
Eier in der KAT-Datenbank nicht als Bio-Eier gemeldet wurden (siehe Kap. 7.1.4).

Plausibilitdt und Warenstrome

KAT-Legebetriebe, die auf dem gleichen Gelande Stélle mit unterschiedlichen Haltungsformen betreiben
oder Stélle vom KAT-System ausgeschlossen haben, kénnen zu jeder Zeit anhand von Dokumenten (z.B.
Lieferscheine/Abholscheine, Legelisten, Rechnungen) nachweisen, dass es zu keiner Vermischung der Eier
gekommen ist.

gesetzliche Grundlage
VO 1935/2004

VO (EU) 2023/2466, Art. 4; RICHTLINIE 2002/4/EG

EiMarktV

VO (EU) 2023/2465, Art. 7 (Grundlage)

VO (EU) 2023/2465, Art. 7 (Grundlage)

Bereich Packstellen

eigene KAT-Vorgabe

- /zuséatzlich Aufbewahrung 24 Monate

Im Falle von Klasse B-Ware ist dies ebenfalls auf der
Transportverpackung anzugeben.
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Merkmal

Merkmal

Allgemeiner Zustand der Rdume
Bauliche Anforderungen

Mauern sind so konstruiert, dass Schmutzansammlungen verhindert werden und eine leichte Reinigung
moglich ist. Die Boden sind in einwandfreiem Zustand und leicht zu reinigen. Decken (inkl. Rohrleitungen,
Kabel, Lampen) sowie Fenster und andere Offnungen befinden sich in einwandfreiem Zustand und sind
so gebaut, dass Schmutzansammlungen vermieden werden. Im Sortierbereich sind Wande und Béden
zusatzlich wasserundurchlassig und abriebfest.

In Féllen, wo Fenster und Dachverglasungen zu Belliftungszwecken gedffnet werden, sind diese mit leicht
entfernbaren Insektengittern zu versehen.

Die Turen und Tore sind in einem einwandfreien und gut zu reinigenden Zustand (z.B. keine
absplitternden Teile, absplitternde Lackierungen oder Korrosion). AuRentiiren und Tore sind so
konstruiert, dass das Eindringen von Schadlingen verhindert wird.

Die Arbeitsumgebung hat keine nachteiligen Auswirkungen auf die Produktsicherheit und / oder -qualitit
Lagerung Eier

Die Raume, in denen die Eier gelagert werden, gewahrleisten eine ausreichende Luftzirkulation, Schutz vor
direkter Sonneneinstrahlung und sind frostfrei. Starke Temperaturschwankungen im Eierlager sind zu
vermeiden.

Die Radumlichkeiten sind insgesamt der Behandlung und Lagerung von Eiern vorbehalten. Es diirfen keine
lebensmittelfremden Gegenstidnde im Bereich der Packstelle gelagert oder abgestellt werden.

Eine Lagerhaltung der Eier im Freien ist zu jeder Zeit ausgeschlossen.

Lagerung Verpackungsmaterial

Das fur die Eier benotigte Verpackungsmaterial wird sauber, trocken und vor Witterungseinfliissen
geschitzt innerhalb des Betriebsgebadudes gelagert. Die Lagerbedingungen verhindern eine Kontamination
des Verpackungsmaterials mit unerwiinschten Stoffen.

Kleinverpackungen und Primarverpackungen dirfen nicht wiederverwendet werden!

Das im Sortierbereich vorhandene Verpackungsmaterial darf nicht direkt auf dem Boden gelagert werden,
sondern muss auf geeigneten Unterlagen bzw. hochgestellt zwischengelagert sein.

Eine Lagerhaltung von Verpackungsmaterial im Freien ist zu jeder Zeit ausgeschlossen.

Ordnung /Sauberkeit/ Hygiene

Ordnung und Sauberkeit

Im Packbereich sind die Rdumlichkeiten in gutem Zustand, sauber und frei von Fremdgeriichen, Tieren und
Ungeziefer. Schmutzablagerungen, Schimmelbildung, Abblattern von Farbe, Kondensierung von
Wasserdampf, starke Temperaturschwankungen und Witterungseinfliisse sind zu vermeiden.

Die Sortiermaschine und die Transportbander sind sauber, hygienisch einwandfrei und frei von
Fremdgertichen.

Personalhygiene: GemaR des EU-,Hygienepaketes” miissen Personen, die in einem Bereich arbeiten, in
dem mit Lebensmitteln umgegangen wird, ein hohes Mal} an personlicher Sauberkeit halten.

Alle in der Packstelle tatigen Personen tragen flr ihren Arbeitsbereich geeignete und saubere
Arbeitskleidung.

gesetzliche Grundlage

gesetzliche Grundlage

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. lund Il
(Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. Il

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. Il (Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. Il (Grundlage)

VO (EG 853/2004) Anhang lll Abschnitt X

VO (EG) 2295/2003
VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. Il (Grundlage)

VO (EG) 2295/2003
VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. X

VO (EG) 2295/2003 Art. 36,
VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. X (Grundlage)

VO (EG) 2295/2003
VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. X (Grundlage)

VO (EG) 2295/2003, Art. 37
VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. Il (Grundlage)

VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. Il (Grundlage)

VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. VIII

VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. VIII

eigene KAT-Vorgabe

eigene KAT-Vorgabe

z.T.

z.T.
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Merkmal

An den Zutrittspunkten zum Packstellenbereich und innerhalb des Sortierbereiches sind ausreichende
Moglichkeiten zur Handhygiene vorhanden. Die Anlagen zur Handhygiene erfiillen mindestens die
folgenden Anforderungen: eFlieRendes Trinkwasser in geeigneter Temperatur eFlissigseife eGeeignete
Ausrlstung zur Handtrocknung

Beim Umgang mit Eiern (Lebensmitteln) darf nicht geraucht werden. Es ist sichergestellt, dass das
Rauchverbot im kompletten Packstellenbereich eingehalten wird.

Kennzeichnung / Lagerung / Sortierung

Kennzeichnung

Kennzeichnung der Paletten/ Transportverpackung (unsortierte Rohware): Bei Zukauf von unsortierter
Rohware muss jede Palette mit einem Etikett mit mindestens den nachfolgenden Angaben gekennzeichnet
sein: *Angabe, ob es sich um KAT-Ware / Nicht KAT-Ware handelt eName und Anschrift des Erzeugers
*Erzeugercode *Anzahl und/oder Gewicht der Eier sLegetag oder Legeperiode eVersanddatum.

Kennzeichnung der Paletten / Transportverpackung (Fertigware): Bei Zukauf von Fertigware muss jede
Palette mit einem Etikett mit mindestens den nachfolgenden Angaben gekennzeichnet sein: *Angabe, ob
es sich um KAT-Ware / Nicht KAT-Ware handelt ePackstellennummer Giiteklasse eGewichtsklasse
eMindesthaltbarkeitsdatum (MHD) eHaltungsform.

Mindestangaben auf den Begleitpapieren (Abholscheine) - Wareneingang: Auf den Begleitpapieren von
den Legebetrieben (Abholscheine) sind mindestens folgende Kennzeichnungselemente enthalten:
sAngabe, ob es sich um KAT-Ware / Nicht KAT-Ware handelt eName / Anschrift des Erzeugers
eErzeugercode eName / Anschrift des Empfangers eAnzahl der Eier —aufgeschlisselt nach Haltungsform,
Legetag oder -periode, *Versanddatum. Die Abholscheine liegen in der Packstelle vollstandig vor. Eine
Kopie dieser Unterlagen verbleibt beim Erzeuger. In Féllen, in denen die Eier des Legebetriebes nicht mehr
fur die Guteklasse A in Frage kommen, sind auch die Begleitpapiere (Abholscheine) entsprechend als
Industrie-Ware bzw. Klasse B-Ware zu kennzeichnen.

Kennzeichnung der Industrieware: Eier konnen entweder als Klasse A oder Klasse B eingestuft werden.
Eier der Klasse B sind jene, die nicht die Qualitatsmerkmale von Eiern der Klasse A aufweisen bzw. Eier der
Klasse A, die herabgestuft wurden. Generell besteht auch fiir Eier der Klasse B die Kennzeichnungspflicht
mit dem Erzeugercode. Nicht zwingend vorgeschrieben ist die Kennzeichnung wenn Knickeier oder
verschmutzte Eier aus technischen Griinden nicht gekennzeichnet werden kdnnen. Eier, die an die
Nahrungsmittelindustrie geliefert werden, werden entsprechend eindeutig als ,Eier fur die
Nahrungsmittelindustrie” gekennzeichnet.

Kennzeichnung der Fertigverpackungen/ Kleinverpackungen: Verpackungen mit Eiern der Giiteklasse A
tragen auf der AuRenseite deutlich sichtbar und leicht lesbar folgende Angaben: ePackstellennummer
sGuteklasse *Gewichtsklasse oder die Angabe , Eier verschiedener GroRe” und das Mindestnettogewicht
der enthaltenen Eier in Gramm eMindesthaltbarkeitsdatum eVerbraucherempfehlung, die Eier nach dem
Kauf bei Kithlschranktemperatur aufzubewahren eHaltungsform. Die Bedeutung des Erzeugercodes wird
auf oder in der Verpackung erldutert. Information: Werden Eier der Giiteklasse A von unterschiedlichen
Gewichtsklassen in derselben Verpackung verpackt, so wird das Mindestnettogewicht der Eier in Gramm
angegeben und auf der Aufienseite der Verpackung der Hinweis , Eier verschiedener Gréf3e” oder ein
anderer entsprechender Vermerk angebracht

Verwendung des KAT-Logos

gesetzliche Grundlage eigene KAT-Vorgabe
VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. | (Grundlage) -

VO (EU) 178/2002, Art. 18 -
VO (EU) 2023/2465, Art. 7 (Grundlage)

VO (EU) 2023/2465, Art. 7 (Grundlage) -

VO (EU) 2023/2465, Art. 7 (Grundlage) -

VO (EU) 2023/2465, Art. 2 +10 -

VO (EU) 2023/2465, Art. 5 -
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Merkmal

Die Verwendung des KAT-Logos auf den Eierverpackungen von Schaleneiern und Bunten Eiern im
deutschen Lebensmittelhandel ist zur klaren Identifizierung der KAT-Ware obligatorisch. Das KAT-Logo
entspricht den aktuellen Gestaltungsrichtlinien und ist entsprechend korrekt auf den Eierverpackungen
aufgebracht. Sofern KVP's, die nachweislich an den deutschen Lebensmitteleinzelhandel geliefert werden,
nicht mit einem KAT-Logo gekennzeichnet sind, liegt hierfiir das vollstandig ausgefiilite Formblatt FB-PS-
10 vor.

Sofern Eierverpackungen von Bunten Eiern mit dem KAT-Logo gekennzeichnet sind, ist sichergestellt, dass
die Bunten Eier in einem KAT-zertifizierten Farbebetrieb produziert wurden und die KAT-ID/EU-
Zulassungsnummer des Farbebetriebs auf der Eierverpackung angegeben ist.

Printung der Eier

Printung unsortierter Ware

Es ist sichergestellt, dass jegliche Eier, die von der Packstelle angenommen werden, geprintet sind. Hiervon
ausgenommen sind ausschlieRlich Knick- oder Schmutzeier, welche aus technischen Griinden nicht
geprintet werden konnten und Eier, fiir die der Packstelle eine temporare behordliche
Ausnahmegenehmigung (z.B. bei Printerausfall) nach §1a der EiMarktV schriftlich vorliegt und dies bei KAT
gemeldet ist

Sofern Eier auf Basis der unter 3.2.1.1 beschriebenen Ausnahmeregelungen ungeprintet angenommen
wurden, kann die Packstelle nachweisen, dass die Eier gemaR § 1a EiMarktV unverziiglich nach Anlieferung
in der Packstelle geprintet wurden.

Printung sortierter Ware

Die Printung ist entsprechend den Vorgaben der Vermarktungsnormen deutlich sichtbar, leicht lesbar und
mindestens 2 mm hoch. Information: Bei der Kontrolle von Partien und Verpackungen ist eine Toleranz
von 20% Eier mit unleserlicherKennzeichnung zuldssig.

Lagerung

Getrennte Lagerung nach Haltungsformen: Eine Trennung der Haltungsformen im Rohwarenlager der
Packstelle ist sicherzustellen. Die Printung der Eier ist nicht alleine ausreichend zur Unterscheidung der
Haltungsformen. Feste Stellpldtze pro Haltungsform sind im Rohwarenlager gekennzeichnet und
ausgewiesen. Information: Wenn aus Platzmangel unterschiedliche Haltungsformen direkt
nebeneinanderstehen, muss die Haltungsform an den Paletten deutlich mit Schildern gekennzeichnet
sein (pro Reihe nur eine Haltungsform!).

Separate Lagerung der Industrieware: Eier fiir die Industrie sind in der Packstelle auf dafiir vorgesehenen
gekennzeichneten Stellpldtzen, getrennt von der Rohware, zu lagern.

Lagerung KAT-Ware / Raumliche Trennung Fremdware: Fiir alle Teilnehmer der Prozesskette gilt die
eindeutige Sicherung der Warenstrome. Das bedeutet, dass die KAT-Systemteilnehmer gehalten sind, in
ihren Betrieben diejenigen Warenstréme, die dem KAT-System unterliegen, strikt in tatsachlicher (also
raumlich und sachlich) sowie in buchhalterischer Weise von anderen Warenstrémen (Fremdware) oder
betrieblichen Vorgangen gemaR den Vorgaben des Systemgebers zu trennen.

Fur den Fall, dass die Packstelle Fremdware bezieht, ist eine rdaumliche Trennung der Ware in KAT-Ware

und Fremdware sichergestellt, so dass keine Verwechslungs- bzw. Vermischungsgefahr besteht. Definition

rdumliche Trennung: abgegrenzter Bereich, der klar definiert und gekennzeichnet ist.

Sortierung

Die Packstellen verfiigen (iber die technischen Anlagen, die fiir die Sortierung und ordnungsgemdpfe
Behandlung der Eier erforderlich sind.

Die Packstelle verfugt zuséatzlich zur Sortiermaschine tiber eine oder mehrere geeichte Waagen zum
Wiegen der Eier sowie Uiber ein Gerat zur Feststellung der Luftkammerhéhe.

gesetzliche Grundlage

VO (EU) 1308/2013; Anh VII Teil VI
VO (EU) 2023/2464 (Grundlage)
VO (EU) 2023/2466 Art. 4
EiMarktV & 1a

VO (EU) 2023/2464 (Grundlage)
VO (EU 2023/2466 Art. 4
EiMarktV & 1a

VO (EU) 2023/2466 Art. 4
EiMarktV § 1a

VO (EU) 2023/2465 Punkt 22 (Ind Ware)

VO (EU) 2023/2466 Art. 3, Satz 3

VO (EU) 2023/2466 Art. 3, Satz 4

eigene KAT-Vorgabe

ja

ja
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Merkmal

Die Sortiermaschine verfiigt mindestens tber eine dauernd besetzte Durchleuchtungskabine oder andere
geeignete automatisierte Anlagen zur Qualitatspriifung der einzelnen Eier.

Eine Vermischung unterschiedlicher Haltungsformen beim Sortierprozess ist durch geeignete
VorbeugemalRnahmen auszuschlieRen.

Die Packstellestellt sicher, dass beim Sortieren und Packen der Eier eine Vermischung von KAT-Ware und
Nicht KAT-Ware ausgeschlossen ist. Fiir den Fall, dass eine Packstelle auch Nicht KAT-Ware sortiert, ist
zusatzlich sicherzustellen, dass die Nicht KAT-Ware durchgéngig sortiert wird und separate
Sortierprotokolle vorliegen, aus denen die genauen Sortierzeiten und die Gesamtzahl der Eier
nachvollziehbar hervorgehen.

Eier werden gemaR Vermarktungsnormen Eier VO 2023/2465 innerhalb von zehn Tagen nach dem Legen
sortiert, gekennzeichnet und verpackt. Information: Eier, die nicht bis zum 10. Tag nach dem Legen
sortiert, gekennzeichnet und verpackt sind, erhalten automatisch den Status von Industrieware und
miissen entsprechend gehandhabt und gekennzeichnet werden (3.1.4).

Das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) ist auf héchstens 28 Tage nach dem Legedatum festzusetzen.
Wird eine Legeperiode (Legezeitraum) angegeben, so ist bei der Festsetzung des MHD der erste Tag dieser
Periode zugrunde zu legen. Information: Bei Anlieferung an den Handel wird eine Restlaufzeit von 21
Tagen empfohlen.

Kalibrierung der Sortiermaschinen

Die Wartungsintervalle der Sortiermaschinen sind —sofern vorhanden —gemal Herstellervorgaben
eingehalten.

Es werden mindestens im Abstand von zwei Wochen je ein Satz geeichter Priifeier zweimal nacheinander
verwogen. Dies ist zu dokumentieren. Bei Verwendung von nicht-geeichten Prifeiern missen zusatzlich

die Gewichte der Priifeier vor Verwendung mit einer geeichten Waage Uberpriift und dokumentiert werden.

Sofern keine Prifeier vorhanden sind, werden mindestens wochentlich 30 Eier verschiedener
Gewichtsklassen, die in der jeweiligen Packstelle sortiert wurden, mit einer geeichten Einzelei-Waage
verwogen. Die ermittelten Gewichte sind zu dokumentieren.

UV-C Behandlung: Die Priifpunkte unter Kapitel 3.5 finden nur Anwendung bei Packstellen, die Gber eine
technische Anlage verfiigen, welche die UV-C Behandlung der Schalenoberflache der Eier zur
Keimreduzierung erméglicht (Lebensmittelbestrahlungsverordnung LMBestrV)

Erfolgt im Rahmen des Sortierprozesses die Anwendung von ultravioletten Strahlen (UV-C Behandlung)
zur Keimreduzierung der Schalenoberflache, so ist der Verfahrensablauf dokumentiert. Es sind
Aufzeichnungen Uber die Menge der behandelten Eier, die Herkunftsbetriebe, Empfanger, das
Behandlungsdatum sowie die Parameter der UV-C Behandlung vorhanden.

Es ist sichergestellt, dass ausschlieRlich saubere Eier UV-C behandelt werden. Eine entsprechende
Arbeitsanweisung liegt vor

Betriebliche Eigenkontrolle: Jeder Betreiber einer Eierpackstelle verpflichtet sich zur Erfullung der
gesetzlichen Vorgaben sowie zur Einrichtung, Pflege und Instandhaltung eines wirksamen
Eigenkontrollsystems.

Behdordliche Zulassung und Betriebsdatenerfassung

Eine behordliche Zulassung der Packstelle liegt vor.

Jede Packstelle verfiigt tiber eine angemessene Betriebsbeschreibung.

IFS-Zertifizierung

gesetzliche Grundlage
VO (EU) 2023/2466 Art. 3, Satz 5

VO (EU) 2023/2465 Art. 6 +Art. 3 Satz 2

VO (EU) 853/2004, Anhang lll Abschnitt X Kapitel |
Nr. 4

VO (EU) 2023/2465 Art. 6

VO (EU) 1169/2011 Art 2

LMBestrV (Deutschland)

LMBestrV (Deutschland)

VO (EG) 852/2004

VO (EG) 853/2004 Art. 4,
VO (EU) 2023/2466, Art. 3 Satz 2

eigene KAT-Vorgabe
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Nr.in Teil ll
421

43

4.4
44.1

5.1

5.2

53

6.1

Merkmal

Packstellen mit einem Wareneingang von mehr als 75 Mio. Eier/Jahr weisen eine Zertifizierung nach IFS
Food oder IFS Wholesale / Cash & Carry nach.

Information: Packstellen mit einem Wareneingang von weniger als 75 Mio. Eiern/Jahr erfiillen die
Zusatzanforderungen in Kapitel 9.

Krisenmanagement: Der Systemteilnehmer ist verpflichtet, die KAT-Geschéftsstelle unverziiglich zu
informieren, wenn der Verdacht oder die Annahme besteht, dass ein Produkt nicht verkehrsfahig
nach den jeweils geltenden Gesetzen ist und/oder den KAT-Anforderungen nicht entspricht.
MaRnahmen in Krisenfillen/Notfallpldne: Fir Krisenfélle liegen Notfallplane mit klaren
Verantwortlichkeiten (Telefonnummern) vor. Diese miissen alle wichtigen Kontaktdaten enthalten. Im
Krisenfalle muss die Information an KAT sichergestellt sein

Information: Zum Schutze des KAT-Systems ist der Systemteilnehmer weiterhin verpflichtet sein
Krisenmanagement in enger Abstimmung mit der KAT-Geschdftsstelle durchzufiihren. D.h. der
Geschdftsstelle sind bei Bedarf unverziiglich alle notwendigen Unterlagen/Informationen zur
Bewertung/Einordung und Begleitung der Krisensituation zur Verfiigung zu stellen. Aussagen
gegeniiber Medien, die sich auf die Anforderungen/Grundlagen des KAT-Systems beziehen, diirfen nur
nach vorheriger Abstimmung mit der Geschdftsstelle vorgenommen werden. Hierzu gehéren auch

Infmcmnmtinmnm Sihne Teidinfavh ntuinbhn Adin winkhs don VAT Vinvnalon anbcoennhon (4 1)

Warenkontrollen

Wareneingangskontrolle: Ein System zur Wareneingangskontrolle ist eingefiihrt und umfasst mindestens
folgende Punkte: ePrintung der Eier eAngabe der Haltungsform eAngabe des Legedatums / Legeperiode
sEiqualitat. Die Durchfiihrung der Wareneingangskontrolle kann stichprobenartig erfolgen und ist
entsprechend zu dokumentieren. Information: Eine Wareneingangskontrolle ist nicht erforderlich bei
Inlinepackstellen (bei einer Inline Packstelle sind die Eierbénder der Stdlle direkt an die Sortiermaschine
der Packstelle angebunden) und bei Wareneingdngen von Eiern, die in Stéllen direkt auf dem
Betriebsgeldnde erzeugt wurden.

Warenausgangskontrolle: Ein System zur Warenausgangskontrolle ist eingefiihrt und umfasst mindestens
folgende Punkte: ePrintung der Eier #Angabe des MHD eKennzeichnungselemente eQualitat der Eier
(Sauberkeit, Unversehrtheit) eGewichtsklasse. Die Durchfiihrung der Warenausgangskontrolle kann
stichprobenartig erfolgen und ist entsprechend zu dokumentieren.

Eiqualitdtsprifungen: Es sind im Rahmen des Zertifizierungsaudits Eiqualitdtsprifungen nach den
Vermarktungsnormen Eier (VO 2023/2465) entsprechend dem dort angegebenen Stichprobenumfang
(180 Eier) durchzuftihren.

Luftkammer: Hohe nicht tiber 6 mm, unbeweglich; bei Eiern, die unter der Bezeichnung ,, Extra” vermarktet
werden, nicht ilber 4 mm. Hierbei kann eine Abweichung von bis zu 5% toleriert werden.

Verschmutzung, Qualitdt der Eischale: Die Schale und Kutikula sind sauber und unbeschadigt, die Eier
haben eine normale Form. Hierbei kann eine Abweichung von bis zu 5% toleriert werden.

Eigewicht: Eier der GUteklasse A werden nach folgenden Gewichtsklassen sortiert: XL Sehr groR: 73 g und
mehr, L GroR: 63 g bis unter 73 g, M Mittel: 53 g bis unter 63 g, S Klein: unter 53 g. Bei der Uberpriifung
der Gewichtsklasse diirfen maximal 10% der Eier unmittelbar tiber bzw. unter der auf der Verpackung
angegebenen Gewichtsklasse liegen, jedoch dirfen von diesen 10% Abweichungen nicht mehr als 5% in
der unteren Gewichtsklasse liegen.

Datenbank: In der KAT-Datenbank werden s@mtliche Betriebsdaten erfasst sowie alle Prozessstufen, die
mit der Eiererzeugung, -vermarktung und -verarbeitung beschaftigt sind, erfasst. Jede Stufe meldet den
Warenausgang an die nachste Stufe, um ein plausibles und nachvollziehbares Riickverfolgbarkeitssystem
der Warenflisse zu etablieren.

Warenmeldungen in die Datenbank

gesetzliche Grundlage

VO (EU) 2023/2465 Art. 18

VO (EU) 2023/2465 Art. 3,18

VO (EG) 2295/2003, Art. 33
VO (EU) 2023/2465 Art. 3, 18
VO (EG) 2295/2003, Art. 34
VO (EU) 2023/2465 Art. 5, 18

eigene KAT-Vorgabe
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Nr.in Teil ll
6.1.1

6.1.2

6.1.3

7.1
7.11

7.2
721

8.1
8.1.1

8.1.2

8.2
8.2.1

8.23
83
8.3.1

Merkmal

Alle Meldungen Gber Warenbewegungen (Eiermengen) von KAT-Ware sind detailliert, wochentlich bis
Sonntag 24 Uhr der Folgewoche, in die KAT-Datenbank eingetragen.

Alle Meldungen Gber Warenbewegungen (Eiermengen) von Bunten Eiern sind detailliert, wochentlich bis
Sonntag 24 Uhr der Folgewoche, in die KAT-Datenbank eingetragen.

Alle Meldungen Gber Warenbewegungen (Eiermengen) zur Lohnverarbeitung
(Lohnsortierung/Lohnférbung) sind detailliert, wochentlich bis Sonntag 24 Uhr der Folgewoche, in die
KAT-Datenbank eingetragen.

Riickverfolgbarkeit / Herkunftssicherung

Fithrung der Sortierprotokolle

Packstellen fiihren ein chargenbezogenes Sortierprotokoll, wobei die ChargengréRe maximal die
Tagesproduktion umfasst. Das Sortierprotokoll enthélt neben der Angabe von Sortierdatum und -uhrzeit
folgende weitere Angaben: -Gesamtzahl der am jeweiligen Tag sortierten Eier; -Aufschliisselung der
sortierten Eier nach Gewichtsklassen und Haltungsform; -Erfassung des Ausfalls von Eiern wahrend der
Sortierung; -Information tiber Herkunft der Eier (KAT-ID bzw. Printnummer) und Legedatum/-periode.

Riickverfolgbarkeit

Die Packstelle verfuigt Giber ein System, das die Identifizierung von Wareneingangschargen und deren
Beziehung zu Warenausgangschargen riickverfolgbar macht und dokumentiert.

Lohnfarbung

Voraussetzungen

Beauftragt ein KAT-Systemteilnehmer einen Farbebetrieb mit der Farbung von KAT-Eiern (KAT-,,Bunte
Eier”), ist sichergestellt, dass der unterbeauftragte Farbebetrieb Uber ein glltiges KAT-Zertifikat verflgt.
Fur den Farbeprozess werden ausschlieBlich sortierte, KAT-zertifizierte Eier verwendet, die der Giiteklasse
A entsprechen. Bei Farbeware, die zuvor gekiihlt gelagert wurde, muss zum Zeitpunkt der Verarbeitung
zusétzlich sichergestellt sein, dass die Qualitdtsmerkmale nach der EU-Vermarktungsnorm fiir Eier (VO
2023/2465) weiterhin eingehalten werden.

Information: Dies gilt auch fiir zugekaufte Ware.

Kennzeichnung bunter Eier

Die gesetzlichen Kennzeichnungselemente gemaR Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) sind
mindestens:

- Bezeichnung des Lebensmittels (,,gekochte und gefarbte Eier” oder ,,bunte Eier”)

- Name oder Firma und Anschrift des Herstellers, des Verpackers oder Verkaufers

- Zutatenverzeichnis in absteigender Reihenfolge

- MHD (mindestens haltbar bis: Tag und Monat)

- Identitatszeichen (behérdliche Zulassung)

- Menge (Stlickzahl oder Mindestnettogewicht)

- Nahrwertkennzeichnung (auBen auf der Verpackung anzubringen)

Das MHD ist in der Zeit vom 01.10. bis zum 30.04. des Folgejahres auf den Tag der Farbung + 32 Tage
begrenzt.

Vom 01.05. bis zum 30.09. jedes Jahres verkiirzt sich das MHD auf den Tag der Farbung + 28 Tage

Dokumentationspflichten
Fur jeden Auftrag zur Lohnfarbung von KAT-Ware kann eine dokumentierte Wareneingangskontrolle der
Farbeware gemaR Formblatt FB-PS-11 nachgewiesen werden

gesetzliche Grundlage

VO (EU) 2023/2466 Art. 7

VO (EG) 178/2002 Art. 18

VO (EU) 2023/2465

LMIV

eigene KAT-Vorgabe
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Nr.in Teil ll
9

9.1
9.11

9.1.2

9.2
9.2.1

9.3.
9.3.1

9.3.2
933

934
9.3.5

9.3.7
9.3.8

9.4
9.4.1
9.4.2

9.5
95.1

9.5.2

Merkmal gesetzliche Grundlage

Zusatzprifpunkte fiir Kleinbetriebe: Klein- und Farmpackstellen mit weniger als 15 Mio. Eier -

Wareneingang/Jahr benétigen kein IFS-Zertifikat ( Kap. 4). Fur alle Kleinbetriebe gemaR obiger Definition

gelten daher zusatzlich die nachfolgenden Prifpunkte:

Unternehmensstruktur / Dokumentation

Es gibt Arbeitsbeschreibungen mit klar definierten Verantwortlichkeiten, welche insbesondere auf

Mitarbeiter, deren Tatigkeiten Einfluss auf die Produktanforderungen haben, anwendbar sind.

Alle Dokumente sind deutlich lesbar, eindeutig und verstéandlich formuliert, umfassend und stehen den

betreffenden Mitarbeitern jederzeit in aktualisierter Form zur Verfiigung

HACCP Konzept

Es existiert ein dokumentiertes HACCP-Konzept, das alle Rohwaren, Verpackungen und jeden Prozess vom VO (EG) 852/2004 Art. 5
Wareneingang bis zur Anlieferung umfasst. Das System wird jahrlich Gberpruft.

Hygiene und Schulung

Es gibt dokumentierte Vorgaben zur Personalhygiene, die vollstindig umgesetzt werden. Diese beinhalten VO (EG) 852/2004 Anhang Il (Grundlage)
u.a.: eHandreinigung und -desinfektion eEssen und Trinken eRauchen eVerhalten bei Verletzungen der

Haut (z.B. Schnittverletzungen, Schiirfwunden) eden Umgang mit infektiésen Erkrankungen.

StraBen- und Arbeitskleidung werden getrennt voneinander aufbewahrt. -

Betriebsfremde Personen betreten die Produktionsrdaume nur in Hygienebekleidung und in Begleitung -

eines Betriebsangehorigen.

Die Arbeitskleidung wird regelmaRig und griindlich gereinigt. VO (EG) 852/2004 Anhang Il

Die Mitarbeiter sind mindestens jahrlich in Sachen der Lebensmittelhygiene zu unterweisen. Hiertiber VO (EG) 852/2004, Anhang Il (Grundlage)
liegen Aufzeichnungen vor.

Fur den Fall, dass das Unternehmen (iber festangestellte Mitarbeiter verfiigt, werden Sozialeinrichtungen VO (EG) 852/2004 Anhang I

und Toilettenrdume zur Verfligung gestellt, die in GroBe und Ausstattung der Mitarbeiterzahl angepasst

sind. Diese sind in sauberem und intaktem Zustand. Von diesen Bereichen darf kein negativer Einfluss fiir

das Produkt ausgehen.

Die Umkleiderdume sind so angelegt, dass von dort der direkte Zugang zur Packstelle méglich ist. -

Es sind Regeln und Einrichtungen vorhanden, die eine korrekte Handhabung von persénlichen

Gegenstanden, von mitgebrachten Lebensmitteln durch Mitarbeiter sowie von Lebensmitteln aus dem

Pausenraum und aus Automaten gewdhrleisten. Die Lebensmittel werden ausschlieflich in den dafiir

vorgesehenen Bereichen gelagert und/oder genutzt

Verpackungen

Fur alle eingesetzten Verpackungen liegen detaillierte Spezifikationen des Lieferanten vor. VO (EG) Nr.1935/2004 Art. 15, 16
Fir alle eingesetzten Verpackungen mit Direktkontakt zum Lebensmittel liegen Konformitatserklarungen VO (EG) Nr.1935/2004 Art. 15, 16
oder andere Nachweise der Lieferanten (Zertifikate) vor. Diese bestatigen, dass die Verpackungen fir den

geplanten Gebrauch geeignet sind.

Bauliche Anforderungen an Packstellen

Die AuBenbereiche sind in einem nachhaltig einwandfreien und ordentlichen Zustand und sind Teil der LMHYV § 3 (Grundlage: Vermeidung nachteiliger

Schéadlingsiiberwachung. Beeinflussung)
Mauern sind so konstruiert und errichtet, dass Schmutzansammlungen verhindert und Kondensat bzw. VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. lund Il
Schimmelbildung eingeddmmt werden und eine leichte Reinigung moglich ist.

Die Wandflachen sind in einwandfreiem Zustand, leicht zu reinigen und —wo erforderlich —zu VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. lund Il
desinfizieren. Sie sind wasserundurchlassig, wasserabstoend und abriebfest.
Die Bodenbeldge gentigen den Produktionsanforderungen (z.B. mechanische Beanspruchung, VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. lund Il

Reinigungsmittel, Temperatur), sind in einwandfreiem Zustand und leicht zu reinigen.

eigene KAT-Vorgabe
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Nr.in Teil ll
955

9.5.6

9.5.10

9.6
9.6.1

9.7
9.7.1

9.7.4

9.7.5
9.7.6

9.8
9.8.1

9.8.2
9.9.

Merkmal

Die Abldufe sind leicht zu reinigen und so gestaltet, dass die Gefahr einer Produktkontamination
minimiert wird (z.B. negative Einflisse, Eindringen von Schadlingen usw.).

Decken und Deckenkonstruktionen (inkl. Rohrleitungen, Kabel, Lampen) sind leicht zu reinigen und so
errichtet, dass Schmutzansammlungen sowie Kondensat- und Schimmelbildung minimiert werden.

Fenster und andere Offnungen sind so gebaut, dass Schmutzansammlungen vermieden werden. Dort, wo
Fenster und Dachverglasungen zu Bellftungszwecken ge6ffnet werden, sind diese durch leicht
entfernbare Insektengitter 0.3. abgedichtet, um Kontaminationen zu verhindern.

Die Turen sind in einem einwandfreien Zustand. Sie sind leicht zu reinigen und gegebenenfalls zu
desinfizieren. AuBentilren und Tore sind so konzipiert und derart zu schlieen, dass das Eindringen von
Betriebsfremden und Schadlingen verhindert wird.

Arbeitsgerate, Armaturen und Ausristungen sind leicht zu reinigen, sauber und in einem guten Zustand
(funktionsfahig, rost- und korrosionsfrei).

Evtl. vorhandene Luftungssysteme sind so installiert, dass Filter und andere Teile, die gereinigt oder
ausgetauscht werden missen, leicht zuganglich sind.

Wasser

Wasser, das verwendet wird, ist Trinkwasser und muss in ausreichender Menge zur Verfiigung stehen. Die
Qualitat von Wasser wird Gberwacht.

Reinigung

Fir alle zu reinigenden Bereiche existieren Reinigungs- und Desinfektionsplane sowie die entsprechenden
Anwendungshinweise der eingesetzten Reinigungs- und Desinfektionsmittel.

Reinigungs- und Desinfektionshandlungen sind dokumentiert und werden stichprobenweise kontrolliert.

Wahrend der Reinigung und Desinfektion dirfen sich keine Lebensmittel in unmittelbarer Nahe befinden.

Die zur Reinigung und Desinfektion verwendeten Reinigungstiicher befinden sich in hygienisch
einwandfreiem Zustand.

Die Reinigungsutensilien werden so genutzt und gelagert, dass eine Kontamination vermieden wird

Fur die Reinigungs- und Desinfektionsmittel existieren aktuelle Sicherheitsdatenblatter (SDB) und
Betriebsanweisungen. Diese sind vor Ort jederzeit verfligbar. Die Betriebsanweisungen sind den
verantwortlichen Mitarbeitern bekannt.

Die aktuellen rechtlichen Bestimmungen zur Abfallentsorgung werden eingehalten. (VO (EG) 1774/2002).
Lebensmittelabfalle und andere Abfélle werden in klar gekennzeichneten Behaltern gesammelt und so
rasch wie moglich aus den Rdumen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, entfernt. Eine
Anhaufung dieser Abfalle wird vermieden.

Abfallsammelrdume und -sammelbehilter (inkl. Pressen) sind so konzipiert, dass sie sauber sind und die
Anziehung fur Schadlinge minimiert wird

Wenn das Unternehmen einen Dienstleister mit den Reinigungs- und Desinfektionstatigkeiten beauftragt,
sind alle Anforderungen aus Abschnitt 8.7 in einem entsprechenden Vertrag eindeutig festgelegt.

Fremdkérper
Sofern die Anwesenheit von Holz unvermeidbar ist, ist das Holz in einem intakten und sauberen Zustand.

Glasbruch wird generell aufgezeichnet. Ein beschriebenes Verfahren im Fall von Glasbruch liegt vor.

Schéadlingsbekampfung

gesetzliche Grundlage
VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. I und Il

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. lund Il
(Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap.

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. Il (Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. v (Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap.

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. VIl (Grundlage)

konsolidiert: VO (EG) Nr.1069/2009
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9.9.1

9.9.2
993

9.10
9.10.1

9.10.2
9.10.3

9.10.4
9.10.5

9.11
9.11.1

9.11.2

9.113

9.12
9.12.1

9.13
9.13.1

9.14
9.14.1

Nr.in Teil Il des
KAT-Leitfadens
Administrative
Buchpriifung:
Packstellen,
Bunte Eier,
Verkaufsstellen
und Makler

Merkmal

Der Betrieb verfugt tiber ein geeignetes System zur Schadlingsbekampfung. Wird die
Schéadlingsbekampfung im Betrieb in Eigenleistung durchgefiihrt, liegt ein Sachkundenachweis der
betreffenden Person vor, oder es existiert ein Vertrag mit einem externen Dienstleister.

Die Mindestanforderungen an die Dokumentation sind eingehalten.

Anlieferungen werden im Wareneingang auf das Vorhandensein von Schadlingen gepriift. Etwaiger Befall
wird dokumentiert und MaRnahmen werden eingeleitet.

Lagerung und Transport

Vor der Beladung wird der Zustand der Transportfahrzeuge geprift und bei Bedarf werden MaRRnahmen
eingeleitet (z.B. Fremdgertiche, Staubentwicklung, Feuchtigkeit, Schadlinge, Schimmel). Alle
Transportfahrzeuge sowie die Beladerampen / -bereiche sind im Reinigungsplan beriicksichtigt.
Transportbehélter und Lagerbehaltnisse sind in einem sauberen und guten Zustand.

Reinigungs- und Desinfektionsmittel einschlieRlich Schadlingsbekdampfungsmitteln sind getrennt von
Lebensmitteln sowie in geschlossenen und auslaufsicheren Behaltern aufzubewahren.

Die Temperatur im Eierlager wird taglich dokumentiert.

Werden Dienstleister fur die Lagerhaltung und Transport eingesetzt, sind die Anforderungen des Kapitels
8 in einem Dienstleistungsvertrag eindeutig festgeschrieben.

Wartung und Reparatur

Alle fir Wartungs- und Reparaturarbeiten eingesetzten Materialien sind fiir den Verwendungszweck
geeignet (z.B. lebensmitteltaugliche Fette, Anstriche).

Provisorische Reparaturarbeiten werden so durchgefiihrt, dass keine Beeintrachtigung der
Produktanforderungen stattfindet.

Werden externe Dienstleister fiir Wartungs- und Reparaturarbeiten eingesetzt, sind die vom
Unternehmen festgelegten Anforderungen fir die eingesetzten Materialien und Geréate eindeutig
festgelegt, dokumentiert und eingehalten.

Umgang mit Nicht-Konformen Produkten

Eine eindeutige Kennzeichnung und Handhabung von gesperrter Ware ist sichergestellt und das Vorgehen
ist allen Mitarbeitern bekannt. Gesperrte Ware ist an der Palette mit einem mind. DIN A4 groRem Schild als
"gesperrt" gekennzeichnet und wird separat gelagert

Meldepflichtige Ereignisse und behérdliche Beanstandungen

Alle gesetzlich meldepflichtigen Ereignisse (z.B. positive Salmonellenbefund von Sal. Enteritidis und Sal.
Typhimorium) bzw. Dioxin-/PCB-DL & NLD-Befund u.a.) sowie weitere behérdliche Beanstandungen sind
der KAT-Geschéftsstelle zu melden.

Betriebskontrollen

Betriebsbegehungen werden mindestens jahrlich in allen Bereichen durchgefiihrt. Abweichungen und
daraus abgeleitete Korrektur- und VerbesserungsmaBnahmen werden dokumentiert.

Merkmal

gesetzliche Grundlage

LMHYV § 3 (Grundlage: Vermeidung nachteiliger

Beeinflussung)
VO (EG) 852/2004
VO (EG) 852/2004

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. VI (Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Anahng Il Kap. | (Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Art. 4 (Grundlage)

VO (EU) 178/2002

VO (EU) 178/2002

gesetzliche Grundlage
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Nr.inTeil ll Merkmal gesetzliche Grundlage eigene KAT-Vorgabe

1 Lagerung

11 Sauberkeit und Hygiene

111 Der Betrieb befindet sich in einem ordentlichen und sauberen Zustand. Der Standort weist aus VO (EG) 852/2004, Anhang Il Kap. Il (Grundlage)
hygienerechtlicher Sicht keinerlei Gefdhrdung fir das Produkt auf.

1.2 Warenstromtrennung

1.2.1 Trennung von KAT-Ware und Fremdware ja

Sofern neben KAT-Ware auch mit Fremdware umgegangen wird, kann nachgewiesen werden, dass eine
eindeutige Trennung der Waren vom Wareneingang tber die interne Handhabung bis zum Warenausgang
jederzeit physisch wie auch buchhalterisch gewahrleistet ist, sodass keine Verwechslungs- bzw.
Vermischungsgefahr besteht. Fiir alle Prozesse liegen hierfiir aussagekraftige Dokumentationen vor.

1.2.2 Trennung nach Haltungsformen ja
Sofern es sich um einen physischen Warenbezug handelt, ist im gesamten Betrieb die Trennung nach
Haltungsformen sichergestellt. Die Printung der Eier allein ist nicht ausreichend zur Unterscheidung der
Haltungsformen.
In Bereichen, in denen unsortierte Ware gelagert wird, ist diese entsprechend nach Haltungsformen
getrennt und eindeutig gekennzeichnet.
123 Trennung von B-Ware ja
Eier, die nicht mehr der Glteklasse A entsprechen, werden als B-Ware eindeutig gekennzeichnet und
getrennt von unsortierter Ware gelagert.

2 Kennzeichnung
2.1 Printung der Eier
2.1.1 Printung unsortierter Ware ja

Es ist sichergestellt, dass samtliche Eier, die von der Packstelle angenommen werden, geprintet sind.
Hiervon ausgenommen sind ausschlieBlich Knick- oder Schmutzeier, welche aus technischen Griinden
nicht geprintet werden konnten, und Eier, fiir die der Packstelle eine temporare Ausnahmegenehmigung (z.
B. bei Printerausfall) nach § 1a der EiMarktV schriftlich vorliegt. KAT muss tber die
Ausnahmegenehmigung informiert sein.
212 Sofern Eier auf Basis der unter 2.1.1 beschriebenen Ausnahmeregelungen ungeprintet angenommen ja
wurden, kann die Packstelle nachweisen, dass die Eier gemaR § 1a EiMarktV unverziiglich nach Anlieferung
in der Packstelle geprintet wurden.
2.13 Printung sortierter Ware ja
Die Printung ist entsprechend den Vorgaben der EU-Vermarktungsnorm fir Eier deutlich sichtbar, leicht
lesbar und mindestens 2 mm hoch.
214 Werden im Wareneingang von einem Legebetrieb Paletten angeliefert, auf denen mehr als 20 % der Eier ja
unleserlich geprintet oder einzelne Eier ungeprintet sind, muss dies dokumentiert werden. Des Weiteren
ist sichergestellt, dass die betreffenden Eier nachgeprintet werden.
2.2 Kennzeichnung der Ware
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Merkmal gesetzliche Grundlage

Unsortierte Ware

Bei Zukauf von unsortierter Ware ist jede Palette/Transportverpackung mit einem Etikett gekennzeichnet,
dem mindestens die folgenden Angaben zu entnehmen sind:

- KAT-Kennzeichnung

- Name und Anschrift des Erzeugers

- Anzahl und/oder Gewicht der Eier

- Legetag oder Legeperiode

- Versanddatum

- Printnummer

Sortierte Ware

Bei Zukauf von sortierter Ware ist jede Palette/Transportverpackung mit einem Etikett gekennzeichnet,
dem mindestens die folgenden Angaben zu entnehmen sind:

- KAT-Kennzeichnung

- Nummer der verarbeitenden Packstelle

- Guteklasse

- Gewichtsklasse

- Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD)

- Haltungsform

Fertigpackungen

Verpackungen mit Eiern der Glteklasse A sind auf der Auenseite deutlich sichtbar und leicht lesbar mit
mindestens den folgenden Angaben versehen:

- KAT-Logo bei Kleinverpackungen (KVP)

- Packstellennummer

- Guteklasse

- Gewichtsklasse oder die Angabe ,Eier verschiedener Grée” und das Mindestnettogewicht der
enthaltenen Eier in Gramm

-MHD

- Verbraucherempfehlung, die Eier nach dem Kauf bei Kithlschranktemperatur aufzubewahren

- Haltungsform

- Erlauterung der Bedeutung der Printnummer

Kennzeichnung von Ware, die an die Nahrungsmittelindustrie geliefert wird

Eier kdnnen entweder als , Klasse A“-Ware oder , Klasse B“-Ware eingestuft werden. Eier der Klasse B sind
jene, die nicht die Qualitdtsmerkmale von Eiern der Klasse A aufweisen bzw. Eier der Klasse A, die
herabgestuft wurden. Generell besteht auch fir Eier der Klasse B die Pflicht zur Kennzeichnung mit dem
Erzeugercode. Eier der Klasse B diirfen nur an die Nahrungsmittel- und Nicht-Nahrungsmittelindustrie
geliefert werden. Nicht zwingend vorgeschrieben ist die Kennzeichnung, wenn Knickeier oder
verschmutzte Eier aus technischen Griinden nicht gekennzeichnet werden kénnen.

Eier, die an die Nahrungsmittelindustrie geliefert werden, werden eindeutig als ,, Eier fiir die
Nahrungsmittelindustrie” gekennzeichnet.

Kennzeichnung in Dokumenten

Jeder KAT-Artikel hat eine eigene Artikelnummer, mit der er eindeutig als KAT-Ware identifiziert werden
kann.

Es gibt keine Artikelnummern, die sowohl fir einen KAT-Artikel als auch fur Fremdware verwendet werden.

eigene KAT-Vorgabe
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ja
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Merkmal gesetzliche Grundlage

Die Lieferscheine fuir unsortierte Ware des Warenausgangs enthalten mindestens folgende Angaben:
- KAT-Kennzeichnung

- Artikelnummer/-bezeichnung

- Printnummer(n)

- Haltungsform

- Legedatum/Legeperiode

- Absender/Empfanger

- Menge

- Versand-/Lieferdatum

Die Lieferscheine fur sortierte Ware des Warenausgangs enthalten mindestens folgende Angaben:
- KAT-Kennzeichnung

- Artikelnummer/-bezeichnung

- Glte- und Gewichtsklasse

- Printnummer(n)

- Haltungsform

-MHD

- Absender/Empfanger

- Menge/Stuck/Gewicht

- Versand-/Lieferdatum

Die Rechnungen des Warenausgangs enthalten mindestens folgende Angaben:
- KAT-Kennzeichnung

- Artikelnummer/-bezeichnung

- Gute- und Gewichtsklasse

- Haltungsform

- Absender/Empfanger

- Menge/Stiick/Gewicht

- Lieferscheinnummer oder Lieferdatum

- Rechnungsnummer

Verwendung des KAT-Logos

Die Verwendung des KAT-Logos auf Eierverpackungen fur den deutschen Lebensmittelhandel ist zur
klaren Identifizierung von KAT-Ware obligatorisch. Das KAT-Logo entspricht den aktuellen
Gestaltungsrichtlinien und ist entsprechend korrekt auf den Eierverpackungen aufgebracht.

Das KAT-Logo kann als allgemeines Logo auf Lieferscheinen und Rechnungen verwendet werden, sofern
die Artikel zusatzlich eindeutig als KAT- oder Fremdwaren gekennzeichnet sind oder es sich ausschlieBlich
um KAT-Ware handelt.

Meldungen an die KAT-Datenbank und Dokumentationspflichten

Meldungen an die KAT-Datenbank

Die Ausgangsdaten von KAT-Ware werden wochentlich an die KAT-Datenbank gemeldet.

Die Warenausgénge von KAT-Ware werden kundenweise unter Angabe der KAT-ID des Empfangers an die
KAT-Datenbank gemeldet.

Die Daten zu Waren, die an Lohnfarber gehen, werden wochentlich an die KAT-Datenbank gemeldet.
Dokumentationspflichten

Die Stammdaten des Standorts stimmen mit den in der KAT-Datenbank hinterlegten Stammdaten Gberein.

eigene KAT-Vorgabe
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Merkmal

Alle fiir den Warenfluss relevanten Dokumente werden zum Abgleich des Warenflusses mindestens 12
Monate nach Ablauf des MHD aufbewahrt.
Die Ablage aller KAT-relevanten Dokumente ist buchhalterisch strukturiert und sortiert.

Flr die KAT-Wareneingange und KAT-Warenausgange liegen die zugehorigen Lieferscheine und
Rechnungen vor.

Der Gesamtwarenverlust wird monatlich dokumentiert und in der KAT-Datenbank gemeldet.
Mengenbilanz

Plausibilitatspriifung

Auf Grundlage der vorliegenden Daten und Dokumente ist eine nach Haltungsform getrennte, vollstandige
Warenflussberechnung fiir KAT-Ware méglich, wobei bei Stichproben die Gesamtbilanz der KAT-Ware
durch den Wareneingang, die Sortierung/Verpackung und den Warenausgang rechnerisch nachvollzienbar
ist.

Die gemeldeten Daten des Ausgangs von KAT-Ware sind vollstandig und korrekt.

Die Meldungen des Warenausgangs stimmen in Menge, Art und Zeitpunkt mit den Angaben auf den
zugehorigen Rechnungen und Lieferscheinen tberein.

Die Meldungen des Wareneingangs stimmen im Falle einer Fremderfassung in Menge, Art und Zeitpunkt
mit den Angaben auf den zugehérigen Rechnungen und Lieferscheinen tGberein.

Der Bezug von Warenausgangen zu Lieferscheinen und Rechnungen ist eindeutig herstellbar und
plausibel.

Die Rechnungen sind ordnungsgemaR und vollstandig verbucht.

Die Printnummern zu den Meldungen des Warenausgangs stimmen mit den Printnummern auf den
Lieferscheinen des Warenausgangs Uberein.

Bei Ausgangslieferungen von unsortierter Ware ist sichergestellt, dass die gelieferte Menge pro
Printnummer an die KAT-Datenbank gemeldet wird und mit den Angaben auf den Lieferpapieren
Ubereinstimmt.

Bei Ausgangslieferungen von sortierter A-Ware ist sichergestellt, dass die zur Lieferung gehérenden
Printnummern inkl. der Gesamtmenge an die KAT-Datenbank gemeldet wird und mit den Angaben auf den
Lieferpapieren tibereinstimmt.

Sofern seitens eines LEH-Standorts die Meldung Uber osapiens gefordert wird, ist sichergestellt, dass
diese Warenmeldungen um das korrekte MHD, inkl. aller der Lieferung zugehérigen Printnummern,
erganzt wurden.

Riickverfolgbarkeit

Der Betrieb verfugt tiber ein System, das die Identifizierung von Wareneingangschargen sicherstellt und
deren Verhaltnis zu Warenausgangschargen riickverfolgbar macht und dokumentiert. Die artikel- und
mengenspezifische Ruickverfolgbarkeit der KAT-Ware ist sichergestellt.

Lohnfarbung

Voraussetzungen

Beauftragt ein KAT-Systemteilnehmer einen Farbebetrieb mit der Farbung von KAT-Eiern (KAT-,,Bunte
Eier”), ist sichergestellt, dass der unterbeauftragte Farbebetrieb tiber ein glltiges KAT-Zertifikat verflgt.
Flr den Farbeprozess werden ausschlieBlich sortierte, KAT-zertifizierte Eier verwendet, die der Glteklasse
A entsprechen. Bei Farbeware, die zuvor gekiihlt gelagert wurde, muss zum Zeitpunkt der Lieferung an den
Lohnférbebetrieb zusatzlich sichergestellt sein, dass die Qualitdtsmerkmale nach der EU-
Vermarktungsnorm fiir Eier weiterhin eingehalten werden.

gesetzliche Grundlage

eigene KAT-Vorgabe
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Merkmal

Kennzeichnung Bunte Eier
Der Eigentlimer der KAT-Ware stellt bei der Erteilung eines Lohnauftrags an Dritte folgende Punkte sicher:

Die einzuhaltenden gesetzlichen Kennzeichnungselemente gemaR Lebensmittelinformations-verordnung
(LMIV) sind mindestens:

- Bezeichnung des Lebensmittels (,,gekochte und gefarbte Eier” oder ,,bunte Eier”)

- Name oder Firma und Anschrift des Herstellers, des Verpackers oder Verkaufers

- Zutatenverzeichnis in absteigender Reihenfolge

- MHD (mindestens haltbar bis: Tag und Monat)

- Identitatszeichen (behdrdliche Zulassung)

- Menge (Stlickzahl oder Mindestnettogewicht)

- Nahrwertkennzeichnung (auBen auf der Verpackung anzubringen)

Auf allen Kaufverpackungen mit gefarbten KAT-Eiern entspricht das KAT-Logo den aktuellen
Gestaltungsrichtlinien.

Sofern Eierverpackungen von bunten Eiern mit dem KAT-Logo gekennzeichnet sind, ist sichergestellt, dass
die KAT-ID/EU-Zulassungsnummer des Farbebetriebs auf der Eierverpackung angegeben ist.

Vom 01.10. bis zum 30.04. jedes Jahres betragt das MHD +32 Tage ab dem Tag der Farbung.

Vom 01.05 bis zum 30.09. jedes Jahres betrdgt das MHD +28 Tage ab dem Tag der Farbung.
Dokumentationspflichten

Flr jeden Auftrag zur Lohnfarbung von KAT-Ware kann eine dokumentierte Wareneingangskontrolle der
Farbeware gemaR Formblatt FB-PS-11 nachgewiesen werden.

gesetzliche Grundlage

Bereich Farbebetriebe

Merkmal

Allgemeine Vorrausetzung
Trennung von KAT-und Fremdware

Es existiert eine jederzeit nachvollziehbare physische und administrative Trennung von KAT- und
Fremdware. Eine Verwechslung bzw. Vermischung von KAT- und Fremdware ist ausgeschlossen.
Warenmeldungen

gesetzliche Grundlage

eigene KAT-Vorgabe

eigene KAT-Vorgabe
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Merkmal gesetzliche Grundlage

Flr den Farbebetrieb liegen samtliche KAT-Warenbewegungen in Form von Warenein- und -
Warenausgangsmeldungen vor. Die Warenmeldungen werden vom Farbebetrieb zeitnah mindestens

einmal pro Woche - bis spatestens 24 Uhr am Sonntag der Folgewoche - in die KAT-Datenbank unter
https://datenbank.kat.eu eingetragen.

Wenn sich ein Farbebetrieb mit einer Packstelle in einem Unternehmensverbund befindet (gleiches
Unternehmen, gleicher Standort) und die Packstelle ausschlieBlich KAT-Ware handelt, kénnen die
Warenmeldungen wie folgt vorgenommen werden:

oFiir den Transfer von eigener Farbeware aus der Packstelle an den eigenen Féarbebetrieb sind keine
Warenmeldungen in der KAT-Datenbank erforderlich.

eFarbeware, die von externen Betrieben zugekauft wird, muss von den externen Betrieben direkt an die
KAT-ID des Farbebetriebes gemeldet werden.

*Die Warenausgangsmeldungen aller KAT-"bunten" Eier konnen vollstandig tiber die eigene Packstelle

erfasst werden

Information: Sofern eine sogenannte Lohnfédrbung erfolgt, sind die Warenmeldungen von demjenigen
Behordliche Zulassung

Der Farbebetrieb verflgt Gber eine behordliche Zulassung nach VO (EG) Nr. 853/2004. VO (EG) 853/2004 Art. 4
Betriebsbeschreibung

Der Farbebetrieb verfugt Giber eine Betriebsbeschreibung, die mindestens alle fiir KAT notwendigen -
Stammdaten des Unternehmens enthilt.

Qualitdtsmanagementsystem

Zertifizierungen

Der Farbebetrieb verfugt Gber eine giiltige Zertifizierung nach IFS Food. -
Information: Firbebetriebe, die sich neu fiir das KAT-System angemeldet haben und noch nicht iiber

eine gliltige IFS-Food Zertifizierung verfiigen, miissen innerhalb der ersten 12 Monate nach Anmeldung
den Nachweis iiber ein bestandenes Assessment nach dem IFS Global Market Programm auf Basic-

Niveau nachweisen. Im zweiten Jahr ist ein bestandenes Assessment auf Intermediate-Niveau

erforderlich. Am Ende des dritten Jahre (also nach 36 Monaten) muss eine Zertifizierung nach IFS Food
nachgewiesen werden.

HACCP System VO (EG) 852/2004 Art.5

Im Prozessschritt ,,Kochen“ ist die Kerntemperatur der Eier als kritischer Kontrollpunkt (CCP) definiert. Sie -
betragt unmittelbar nach dem abgeschlossenen Kochvorgang mindestens 90 Sekunden lang 73 °C. Dieser
Wert wird kontrolliert. Bei der Wahl einer anderen Temperatur-Zeit-Kombination stellt der Farbebetrieb
anhand von

Nachweisen sicher, dass diese dazu geeignet ist, ein lebensmittelrechtlich sicheres und damit zum Verzehr
geeignetes Produkt zu erzeugen.

Fur den Fall, dass die Wassertemperatur unter den Mindestwert sinkt, ist ein optisches und/oder -
akustisches Warnsignal und/oder eine automatische Vorrichtung zum Stopp der Farbeanlage vorhanden.
Eine Funktionskontrolle dieser Systeme wird mindestens vor Produktionsbeginn, nach einer

Unterbrechung und nach Produktionsende durchgefiihrt und dokumentiert

Die Durchlaufzeit der Eier wird im Rahmen der Uberpriifung des HACCP-Systems mindestens einmal pro -
Jahr kontrolliert. Wird die Anlageneinstellung so geandert, dass sich eine andere Kombination aus
Mindestdurchlaufzeit und Mindestkochtemperatur ergibt, wird der neue Prozess validiert und

dokumentiert

Umgang mit Gefahrstoffen

Gefahrdungsbeurteilung

eigene KAT-Vorgabe
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Merkmal

Der Farbebetrieb hat im Rahmen einer Gefahrdungsbeurteilung nach § 6 GefahrstoffVO ermittelt, ob sich
bei der Verarbeitung und Lagerung von Farben oder brennbaren Flissigkeiten Gefdhrdungen fur die
Beschéftigten oder andere Personen ergeben.

Farbstoffe in Eierschalenlacken

Es werden ausschlieBlich Farbstoffe eingesetzt, die gemaR Verordnung liber Lebensmittelzusatzstoffe
(EU) 1333/2008 zugelassen sind. Trotz Zulassung sind fiir die Produktions von KAT "Bunte Eier" die
Azofarbstoffe Tartrazin (E102), Gelborange (E110),

Azorubin (E122), Cochenillerot (E124a), Allurarot (E129), der Lebensmittelzusatzstoff Titandioxid (E171)
und der Farbstoff Chinolingelb (E104) verboten. Werden die Farben im Farbebetrieb selbst gemischt, sind
die verwendeten Farbstoffe nachzuweisen.

Farbenlagerung

Farben und andere I6sungsmittelhaltige Flissigkeiten werden ausschliellich in Raumen gelagert, die dem
allgemeinen Verkehr nicht zugénglich sind. Auf das Verbot wird durch eine gut sichtbare und deutlich
lesbare Schrift hingewiesen.

Es ist sichergestellt, dass Behalter mit Farben und anderen I6sungsmittelhaltigen Flissigkeiten in
Auffangeinrichtungen eingestellt sind, die mindestens den Rauminhalt des groRten Gebindes aufnehmen
kénnen. Kann eine gefédhrliche explosionsfahige Atmosphére nicht ausgeschlossen werden, sind die
Auffangeinrichtungen elektrostatisch ableitfahig und geerdet. In unmittelbarer Ndhe der Lagerbehalter mit
entzliindbaren Gefahrstoffen befinden sich keine wirksamen Ziindquellen.

Die Lagerrdume fuir Farben und Losungsmittel verfiigen Gber eine explosionsgeschiitzte Beleuchtung und
angemessene technische Ausstattung, die eine dauerhafte und tGberwachte Be- und Entliiftung des
Raumes sicherstellt.

Die Mengen der am Arbeitsplatz bereitgestellten Farben oder I6sungsmittelhaltigen Flissigkeiten sind auf
den Tages-/ Schichtbedarf begrenzt.

Herstellungsprozess

Produktionsstandort

Der Produktionsstandort, einschlieRlich des AuRenbereichs und der Produktionsraume, ist so gestaltet,
dass aufgrund baulicher und / oder hygienischer Méngel, eine Gefdhrdung der Lebensmittelsicherheit
ausgeschlossen werden kann.

Wareneingangskontrolle

Die Wareneingangskontrolle erfolgt nach einem festgelegten Stichprobenplan und wird dokumentiert. Fir
alle Qualitatsparameter sind Grenzwerte / Toleranzbereiche gemaR Tabelle 1 Leitfaden definiert und
werden eingehalten.

Lagerung der Farbeware

Die Lagerung der Farbeware erfolgt sachgerecht und hygienisch einwandfrei in dafiir geeigneten Raumen

Flr Farbeware, die zur Kiihlung bestimmt ist, werden ausschlieRlich sortierte KAT-zertifizierte Eier der
Guteklasse A verwendet. Dies gilt auch fuir zugekaufte gekiihlte Ware.

Ungekihlt gelagerte Eier werden spatestens 28 Tage nach Legedatum verarbeitet. Bei Eiern, die fiir die
Kihllagerung vorgesehen sind, erfolgt die Kiihlung spatestens 14 Tage nach Legedatum.

gesetzliche Grundlage
GefStoffvV §6

VO 1333/2008

GefStoffv § 8

GefStoffV Anhang|, 1.6

GefStoffV § 11 (Grundlage)

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. |

- /VO (EU) 2023/2465 (Grundlage)

VO (EU) 853/2004, Anhang Ill Abschnitt X Kapitel |

Nr. 4
VO (EU) 2023/2465 Art. 6

eigene KAT-Vorgabe

ja

ja

ja

ja



Nr.inTeil ll Merkmal gesetzliche Grundlage eigene KAT-Vorgabe

434 Bei der Kiihllagerung von Eiern sind nachfolgende Parameter einzuhalten: - ja
Bei 0-1 °C gelagerte Eier werden spatestens 84 Tage nach dem Legedatum verarbeitet.
Bei 1,1-3,0 °C gelagerte Eier werden spatestens 70 Tage nach dem Legedatum verarbeitet.
Bei 3,1-4,9 °C gelagerte Eier werden spatestens 63 Tage nach dem Legedatum verarbeitet.
Bei 5-8 °C gelagerte Eier werden spatestens 42 Tage nach dem Legedatum verarbeitet.
Temperatur und Luftfeuchtigkeit werden kontinuierlich aufgezeichnet. Bei den jeweiligen
Temperaturstufen ist die Luftfeuchtigkeit individuell anzupassen, so dass optimale Lagerbedingungen
erzielt werden. Hierflr ist es erforderlich, dass der Kiihlungsprozess einmal pro Kalenderjahr durch ein
externes akkreditiertes Labor validiert wird, indem die Frischeparameter und Verzehrfahigkeit der Eier am

435 Gekihlt gelagerte Eier werden maximal 72 Stunden vor Verarbeitung ausgelagert. Dabei ist sichergestellt, - ja
dass eine negative Beeinflussung der Eier durch die Lager-bedingungen ausgeschlossen ist. Dies ist
entsprechend dokumentiert.

4.4 Koch-und Féarbeprozess

44.1 Flr den Koch- und Farbeprozess werden im Falle von ungekiihlter Ware ausschlieRlich sortierte KAT- - ja
zertifizierte Eier der Glteklasse A verwendet.

442 Bei der Verarbeitung von Farbeware, die zuvor gekiihlt gelagert wurde, muss zum Zeitpunkt der - ja
Verarbeitung fur jede ausgelagerte Partie erneut Uberprift werden, ob nachfolgende Anforderungen erfillt
sind:

- Luftkammer: Hohe nicht Gber 6 mm, unbeweglich

- Dotter: beim Durchleuchten nur schattenhaft und ohne deutliche Umrisslinie sichtbar; beim Drehen des
Eis nicht wesentlich von der zentralen Lage abweichend.

- Eiklar: klar, durchsichtig

- Eramdaariich: nicht 71il3ccia

443 Die Paletten Kennzeichnung bleibt bis zur Farbemaschine erhalten und genligt den Anforderungen der VO VO (EU) 2023/2465 Art. 7 (Grundlage) Kennzeichnung von KAT-Ware
2023/2465. Sofern es sich um KAT-Ware handelt, ist dies ebenfalls an der Paletten Kennzeichnung
ausgewiesen.

444 Es ist sichergestellt, dass fur den Kochprozess ausschlieRlich Eier der gleichen Gewichtsklasse eingesetzt - ja
werden.

445 Nach dem Kochen werden Eier mit optisch erkennbaren Schalendefekten aussortiert . - ja

4.4.6 Nach dem Farben werden Eier mit mangelhafter Farbversiegelung aussortiert. - ja

447 Der Wasserwechsel und die Reinigung der Maschinen erfolgen auch bei durchgehender Produktion - ja
taglich. Dies ist entsprechend dokumentiert.

4.5 Lagerung verarbeiteter Ware

45.1 Die Lagerung der bunten Eier erfolgt sachgerecht und hygienisch einwandfrei in dafiir geeigneten Raumen. - ja

4.6 Prozesspriifung

46.1 Wihrend des Produktionsprozesses erfolgt stiindlich eine dokumentierte Uberpriifung der gefarbten und | - ja

verpackten Ware. Diese Uberpriifung umfasst mindestens: eLesbarkeit ® Anhaftung und Vorhandensein
des MHD-Etikettes ®Angabe des korrekten MHD
46.2 Wihrend des Produktionsprozesses erfolgt stiindlich eine dokumentierte Uberpriifung der gefarbten und |- ja
verpackten Ware. Diese Uberpriifung umfasst mindestens: sLesbarkeit » Anhaftung und Vorhandensein
des MHD-Etikettes *Angabe des korrekten MHD Qualitdtsmangel sind: Schalendefekte eMangelhafte
Farbversiegelung — unversiegelte Stellen >0,5 cm?
Kennzeichnung

5.1 Kennzeichnung gemaR LMIV
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Die gesetzlichen Kennzeichnungselemente gemaR LMIV sind mindestens: edie Bezeichnung des LMIV: VO (EU) 1169/2011 (Grundlage) ja
Lebensmittels (,,gekochte und gefarbte Eier” oder ,Bunte Eier”) eder Name oder die Firma und die

Anschrift des Herstellers, des Verpackers oder Verkdufers eZutatenverzeichnis in absteigender Reihenfolge

edas MHD (mindestens haltbar bis: Tag und Monat) eldentitatszeichen (behérdliche Zulassung) *Menge

(Stuickzahl oder Mindestnettogewicht) eNdhrwertkennzeichnung (auen auf der Verpackung anzubringen)

Kennzeichnung Mindesthaltbarkeitsdatum

Das MHD ist vom 01.10. bis 30.4. (des Folgejahres) auf Produktionstag + 32 Tage begrenzt. - ja
Ab 01.05. bis zum 30.09. jeden Jahres verkirzt sich das MHD auf Produktionstag + 28 Tage.

Information: Eine Restlaufzeit bei Anlieferung an den Handel von 21 Tagen wird empfohlen.

Verwendung des KAT-Logos

Auf allen Verpackungen mit gefarbten Eiern, die als KAT-Ware vermarktet werden, ist das KAT-Logo gemaR | - ja
den aktuellen Gestaltungsrichtlinien angebracht.

Uberwachung, Analyse

Riickstellmuster

Aus jeder Fertigwarenpartie werden Ruickstellmuster gezogen und bis mindestens zwei Wochen nach - ja
Ablauf des MHD bei Raumtemperatur aufbewahrt. Die MustergréBe umfasst mindestens 10 Eier pro Tag

und Farbemaschine oder Produktionslinie.

Untersuchungen / Analysen

Um den Erhitzungsprozess zu verifizieren, wird auf Basis eines risikoorientierten Probenplans mindestens VO (EG) 2073/2005 Anhang I Kap. I, 2.3.1 -
einmal pro Quartal aus dem laufenden Produktionsprozess eine frisch gefarbte Probe gezogen und in

einem externen Labor unmittelbar auf Enterobacteriaceae (s. Verordnung (EG) 2073/2005, Anhang |,

Kapitel II, 2.3.1) untersucht.

Das Labor ist fiir diese Analysemethode nach DIN ISO/IEC 17025 akkreditiert

Auf Basis eines risikoorientierten Probenplans wird mindestens einmal pro Quartal aus dem laufenden - ja
Produktionsprozess eine frisch gefarbte Probe gezogen und in einem externen Labor am Ende des MHD

auf folgende Parameter untersucht: Sensorik (Geruch, Geschmack, Aussehen, Konsistenz) eAerobe

Gesamtkeimzahl eEnterobacteriaceae *Salmonella im Produkt eHefen eSchimmelpilze eAerobe

Sporenbildner sListeria monocytogenes. Das Labor ist fiir diese Analysemethoden nach DIN ISO/IEC

17025 akkreditiert.

Lohnfarbung

Vergabe von Lohnfirbeauftragen

Werden Lohnféarbeauftrage an Dritte vergeben, ist sichergestellt, dass der unterbeauftragte Farbebetrieb - ja
Uber ein glltiges KAT-Zertifikat verfugt.
Durchfiihrung von Lohnfarbeauftragen

Alle Auftrage zur Lohnfarbung von KAT-Ware sind dokumentiert und die Daten gemaR Formblatt FB-PS 11 - ja
an den Auftraggeber Gbermittelt.

Krisenmanagement

Fur Krisenfélle bzw. kritische Situationen liegen Notfallpldne mit klaren Verantwortlichkeiten vor. Diese - ja

enthalten alle wichtigen Ansprechpartner (z. B. Tierarzt, Veterindramt, Zulieferer/Abnehmer, KAT) und
deren Kontaktdaten (Telefonnummern).
Riickverfolgbarkeit
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1

1.1.1

2.1.1

2.2
221
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Merkmal gesetzliche Grundlage

Das Riickverfolgbarkeitssystem erméglicht eine chargenbezogene Ruckverfolgung aller Rohwaren, VO (EG) 178/2002 Art. 18 (Grundlage)
Verpackungen, Zutaten (z. B. Salztuiten), Eierschalenlacke und Fertigwaren in beide Richtungen (vom

gelieferten Produkt zur Rohware und umgekehrt).

Das vorhandene System gewdhrleistet, dass innerhalb des Auditzeitraums ein Rickverfolgbarkeitstest

durchgefuhrt werden kann.

Bereich Eiproduktewerke/Nahrungsmittelindustrie

Merkmal gesetzliche Grundlage

Teilnahmevoraussetzung

Es liegt ein aktuelles Zertifikat von einem durch die GFSl anerkannten Standard vor.

Falls es wahrend der Zertifikatslaufzeit zu einem Zertifikatsentzug kommt, wird die KAT-Geschéftsstelle
umgehend hiertiber informiert.

Fir die Aufrechterhaltung der KAT-Systemteilnahme und zur Erlangung einer erneuten
Konformitatsbescheinigung missen innerhalb der letzten 12 Monate KAT-Warenein- und -ausgange
plausibel in der KAT-Datenbank gemeldet worden sein.

Bei Unternehmen mit mehreren Standorten, die im Zuge von Matrixkontrollen gepriift werden, liegt an
allen Standorten eine KAT-Konformitatsbescheinigung der Unternehmenszentrale vor.

Lagerung

Sauberkeit und Hygiene

Der Betrieb befindet sich in einem ordentlichen und sauberen Zustand. Der Standort weist aus VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kap. lund Il
hygienerechtlicher Sicht zum Zeitpunkt des Audits keinerlei Gefahrdung fiir das Produkt auf. (Grundlage)
Warenstromtrennung

KAT-Ware ist jederzeit, also vom Wareneingang bis zum Warenausgang, und auf allen Prozessstufen
sowohl durch eine innerbetriebliche Kennzeichnung an der Ware als auch in allen warenbegleitenden
Dokumenten identifizierbar. Dies gilt auch fir alle Halb- oder Fertigprodukte. Eine Verwechslung bzw.
Vermischung von KAT-Ware mit Fremdware ist ausgeschlossen.

Ein internes System, dass die getrennte Lagerung nach Haltungsform sowie die Trennung von KAT-Ware
und Fremdware eindeutig auf allen Prozessstufen gewahrleistet, ist vorhanden.

Bei der Annahme von unverpackten KAT-Eiprodukten (FlUssigei oder Eipulver) ist fir das Abpumpen/-
saugen eine schriftliche Verfahrensanweisung oder ein Warenwirtschaftssystem etabliert, das die Gefahr
der Verwechslung oder Vermischung mit Fremdware ausschlieRt und beim Abnehmer ein Abpumpen/-
saugen in einen falschen Tank verhindert. Der Tank ist eindeutig KAT-Ware vorbehalten.

Tanks/Behdlter zur Zwischenlagerung unverpackter KAT-Eiprodukte sind eindeutig zugewiesen und
gekennzeichnet.

Um zu vermeiden, dass es zu einer Verschleppung von Fremdware in KAT-Ware kommt, sind in den
Produktionsanlagen sowie in den Tanks und Behaltern, bis auf technisch unvermeidbare Riickstande,
keine Reste von Fremdware mehr enthalten. Hierfiir wird ein adaquates Verfahren (z. B. die Einhaltung von
Produktionsreihenfolgen oder die Durchfuhrung geeigneter Reinigungsschritte) angewendet und
dokumentiert. Die Spilchargen sind anschlieBend zu deklassieren.

Kennzeichnung

Verwendung des KAT-Logos

eigene KAT-Vorgabe

eigene KAT-Vorgabe
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33
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Merkmal gesetzliche Grundlage

Lieferscheine und Rechnungen

Die Verwendung des KAT-Logos als allgemeines Logo auf Lieferscheinen und Rechnungen ist statthaft,
sofern die Artikel zusatzlich eindeutig als KAT- oder Fremdwaren gekennzeichnet sind oder es sich
ausschlieRlich um KAT-Ware handelt.

Endverbraucherverpackung

Die KAT-Gestaltungsrichtlinien fur die Verwendung des KAT-Logos auf Endverbraucherverpackungen
werden eingehalten. Die Endverbraucherpackungen sind durch die KAT-Geschéftsstelle freigegeben.
Produkte, mit Eibestandteilen oder eihaltigen Zutaten, deren Endverbraucherverpackung mit dem KAT-
Logo versehen ist, enthalten ausschlieRlich KAT-zertifizierte Eiprodukte. Eine Ausnahme bilden ggf.
notwendige technische Hilfsstoffe 0. A., die nicht im Zutatenverzeichnis aufgefiihrt werden.
Kennzeichnung der Ware

Die Printung der Eier entspricht den Vorgaben der aktuellen Vermarktungsnorm von Eiern.

Jede Palette/Transportverpackung, die Eier enthdlt, ist mit einer Kennzeichnung versehen, der mindestens
die folgenden Angaben zu entnehmen sind:

- Name und Anschrift des Lieferanten

- eindeutige KAT-Kennzeichnung

- Printnummer

- Anzahl und/oder Gewicht der Eier

- Legetag oder Legeperiode

- Versanddatum

- bei Eiern der Klasse B: Packdatum/Haltungsform

Kennzeichnungen von Eiprodukten/Halbfabrikaten/Fertigprodukten enthalten zum Zeitpunkt des
Warenein- bzw. Warenausgangs in das bzw. aus dem Eiproduktewerk und zum Zeitpunkt des
Wareneingangs bei der Nahrungsmittelindustrie oder dem Handelsunternehmen mit physischem
Warenbezug mindestens die folgenden Angaben:

- Name und Anschrift des Lieferanten und des Empfangers

- eindeutige KAT-Kennzeichnung

- Artikelnummer und/oder Artikelbezeichnung

- Chargennummer

- Gewicht

- MHD

- Haltungsform

- Versanddatum (nicht bei Lagerware oder vorverpackter Ware)

Kennzeichnung in Dokumenten

Der KAT-Status ist in allen fur die KAT-Riickverfolgbarkeit relevanten Aufzeichnungen und Dokumenten
nachvollziehbar.

eigene KAT-Vorgabe
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333

334
335

337
338

411

4.1.2

Merkmal gesetzliche Grundlage

Die Lieferscheine des Warenausgangs enthalten mindestens folgende Angaben:
- Lieferscheinnummer

- Anschriften des Lieferanten und des Empfangers

- Artikelnummer und/oder Artikelbezeichnung

- Eindeutige Chargenreferenz des Lieferscheins in Verbindung mit der Rechnung
- MHD

- Menge

- Versand-/Lieferdatum

- bei Schaleneiern zusatzlich: A-Ware/B-Ware/Rohware

- eindeutige KAT-Kennzeichnung (ausgenommen bei Lieferscheinen an den LEH)
- Haltungsform (ausgenommen bei Lieferscheinen an den LEH)

Die Rechnungen des Warenausgangs enthalten mindestens folgende Angaben:

- Rechnungsnummer

- Anschrift des Lieferanten und des Empféngers

- Artikelnummer und/oder Artikelbezeichnung

- ggf. Chargennummer

- ggf. MHD

- eindeutiger Bezug zum Lieferschein (z. B. Lieferscheinnummer)

- Menge

- Versand-/Lieferdatum

- bei Schaleneiern zusétzlich: A-Ware/B-Ware/Rohware

- eindeutige KAT-Kennzeichnung (ausgenommen bei Lieferscheinen an den LEH)
- Haltungsform (ausgenommen bei Lieferscheinen an den LEH)

Die Spezifikation ist vom Lieferanten gegengezeichnet.

In der Rohwarenspezifikation sowie in der Produktspezifikation sind KAT-Artikel eindeutig gekennzeichnet
und jedes KAT-Produkt ist mit seiner eigenen Artikelnummer eindeutig einer Spezifikation zugeordnet.

Die Verwiegeprotokolle im Wareneingang der Eiproduktewerke enthalten mindestens folgende Angaben:

- Datum und Uhrzeit der Verwiegung

- Menge in Gewicht

- Haltungsform

- Printnummer des Wareneingangs

- eindeutige Verknlpfung zum Lieferschein

- Bei mehrseitigen Protokollen muss eine maschinelle Summenzahl an jedem Seitenende stehen oder
mindestens die Gesamtseitenanzahl mit der Seitenzahl aufgefiihrt sein.

In der Rezeptur sind KAT-Artikel eindeutig gekennzeichnet.

Diein der Produktion vorliegenden Aufzeichnungen und Dokumente (z. B. Produktionslisten, Rezepturen,
Spezifikationen) weisen den KAT-Status aus.

Im Zutatenverzeichnis wird nicht auf KAT-Ware hingewiesen, wenn im Fertigprodukt weitere eihaltige
Vormischungen aus Fremdware enthalten sind.

KAT Meldungen an die KAT-Datenbank

Warenmeldungen

Die einzelnen Wareneingange werden in der KAT-Datenbank erfasst. Die einzelnen Meldungen missen
spatestens bis einschlieRlich zum 10. Tag des Folgemonats in der KAT-Datenbank erfasst werden.

Die einzelnen Warenausgange werden in der KAT-Datenbank erfasst. Die einzelnen Meldungen missen
spatestens bis einschlieRlich zum 10. Tag des Folgemonats in der KAT-Datenbank erfasst werden.

eigene KAT-Vorgabe
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Merkmal gesetzliche Grundlage

In Kalenderwochen, in denen keine KAT-Warenbewegungen stattgefunden haben, werden die
Nullmeldungen im Warenein- und/oder Warenausgang wochenweise bis spatestens zum 10. Tag des
Folgemonats an die KAT-Datenbank gemeldet.

Die KAT-Ware wird kundenspezifisch gemeldet.

Die KAT-Ware wird rezeptur- oder artikelspezifisch gemeldet.

Befreiung von der Warenausgangsmeldung

Ist der Betrieb von der Warenausgangsmeldung befreit, sind die unter 4.2 aufgeflihrten Voraussetzungen
erfillt.

Dokumentationspflichten

Die an KAT lbermittelten Stammdaten sind vollstandig und aktuell. Das Stammdatenblatt mit den
aktuellen Kontaktdaten liegt zum Zeitpunkt des Audits vor. Eventuelle Anderungen der Stammdaten
werden der KAT-Geschéftsstelle unverziiglich angezeigt.

Fur Krisenfalle bzw. kritische Situationen liegen Notfallpldne mit klaren Verantwortlichkeiten vor. Der
aktuelle KAT-Krisenleitfaden liegt im Unternehmen vor und gemaf diesem sind die KAT-
Notfallkontaktnummern im Notfallplan des Unternehmens hinterlegt.

Am Standort wird mind. alle 12 Monate ein internes KAT-Audit durchgefiihrt und dokumentiert. Bei der
Durchfiihrung des internen KAT-Audits werden alle Prifpunkte des aktuellen KAT-Leitfadens ,,Ei-
Verarbeitung” berlicksichtigt, gepriift und dokumentiert. Bei Abweichungen werden entsprechende
KorrekturmaBnahmen dokumentiert und zeitnah umgesetzt. Das interne KAT-Audit ist mit Datum und
Unterschrift der zustandigen Person versehen.

Alle fur den Warenfluss relevanten Dokumente werden mindestens 12 Monate nach Ablauf des MHD
aufbewahrt.

Die Ablage ist buchhalterisch sortiert gefiihrt und Lieferscheine und Rechnungen von KAT-Ware sind
separat aufbewahrt.

Fur alle KAT-Wareneingange und KAT-Warenausgange liegen die Lieferscheine und Rechnungen vor.

Der KAT-Artikel enthélt eine eigene Artikelnummer. Es gibt keine Artikelnummern, die sowohl fiir einen KAT-
Artikel als auch fir einen Fremdartikel verwendet werden.

Liegt eine Kundenanforderung vor, stimmen die Angaben der betriebsinternen Produktspezifikation oder
Rezeptur mit den Angaben der Kundenanforderung tberein.

Alle produktionsrelevanten Dokumente sind durchgangig und vollstandig vorhanden. Je nach Bereich
(Eiproduktewerk oder Nahrungsmittelindustrie) missen beispielsweise folgende Dokumente vorliegen:

- Aufschlagprotokolle

- Tankplane

- Pasteurisierungsprotokolle

- Abfullprotokolle

- Mischprotokolle

- Produktionsprotokolle

- Reinigungsprotokolle

Fur jedes aus KAT-Ware hergestellte Produkt liegen Rezepturen mit Eigehalten des Produktionsansatzes
bzw. des Endprodukts vor.

Die Wareneingangspapiere der Halbfabrikate enthalten mindestens folgende Angaben:

- MHD

- eindeutige KAT-Auslobung wie unter 3.3 beschrieben

Mengenbilanz

Plausibilitdtspriifung

eigene KAT-Vorgabe
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Merkmal gesetzliche Grundlage

Die gemeldeten Daten des Wareneingangs von KAT-Ware sind vollstandig und korrekt.

Alle Mengenmeldungen des Wareneingangs stimmen in Menge, Art und Zeitpunkt mit den Angaben auf
den zugehdrigen Rechnungen und Lieferscheinen tberein.

Die gemeldeten Daten des Warenausgangs von KAT-Ware sind vollstdndig und korrekt.

Alle Mengenmeldungen des Warenausgangs stimmen in Menge, Art und Zeitpunkt mit den Angaben auf
den zugehorigen Rechnungen und Lieferscheinen tberein.

Der Warenfluss fur die KAT-Produkte ist rechnerisch darstellbar.

Unter Beriicksichtigung der fur die Produktberechnungen geltenden Faustzahlen (siehe Anhang) und der
Trockenmassegehalte ist der Warenausgang rechnerisch im Vergleich zum Wareneingang nachvollziehbar.

Die gekennzeichnete KAT-Ware im Wareneingang wird korrekt und nachvollziehbar in das betriebsinterne
System gebucht.

Im Wareneingang ist der Bezug von Lieferscheinen zu Rechnungen eindeutig herstellbar und plausibel
oder die gebuchten Mengen lassen sich Gber das Warenwirtschaftssystem eindeutig zuordnen und sind
plausibel.

Im Warenausgang ist der Bezug von Lieferscheinen zu Rechnungen eindeutig herstellbar und plausibel
oder die gebuchten Mengen lassen sich Gber das Warenwirtschaftssystem eindeutig zuordnen und sind
plausibel.

Alle Rechnungen sind ordnungsgemaR und vollstandig verbucht. Die Angaben in den Umsatzstatistiken
der Lieferantenkonten sind vollstandig und korrekt. Der Bezug von den Lieferscheinen des Wareneingangs
zu den Daten des Verwiegeprotokolls kann liickenlos hergestellt werden.

Der Eigehalt im Produktionsansatz und im Endprodukt kann rechnerisch mithilfe von Faustzahlen
nachvollzogen werden. Eine eindeutige Zuordnung von der Eiproduktcharge zu den Produktionschargen
ist gegeben.

Diein der KAT-Datenbank hinterlegten Betriebsbeziehungen (Lieferanten und Empfanger) sind vollstandig
und stimmen mit den internen Lieferanten- und Kundenlisten des Betriebs tiberein.

Die bei der Dokumentenpriifung eingesehenen Stichproben der in der Produktion vorliegenden
Aufzeichnungen und Dokumente (z. B. Produktionslisten, Reinigungsprotokolle, Rezepturen,
Spezifikationen) sind korrekt gekennzeichnet und plausibel

Durch die Auswertung der Verkdufe von KAT-Artikeln lassen sich die Warenausgange fiir den zu
prifenden Zeitraum nachvollziehen.

Riickverfolgbarkeit

Uber den gesamten Produktionsprozess hinweg sind alle Produktionschargen anhand der vergebenen
Chargennummern liickenlos rlckverfolgbar. Die Chargennummern der KAT-Waren sind mit den
Artikelnummern nachvollziehbar verknipft. KAT-Ware ist im Warenausgang eindeutig als solche
identifizierbar. Es ist sichergestellt, dass sich die KAT-Ware artikel- und mengenbezogen riickverfolgen
lasst.

Bei Verwendung von Re-Work ist der Bezug zur Ursprungscharge gegeben. Die eingesetzte Menge ist
nachvollziehbar dokumentiert.

Es muss sichergestellt sein, dass es sich bei zugekaufter vermeintlicher KAT-Ware tatsachlich um KAT-
Systemware handelt. Hierzu ist die KAT-Konformitdtsbescheinigung des Lieferanten mindestens
halbjahrlich oder bei jeder Lieferung auf Gultigkeit zu kontrollieren. Dies muss geregelt und die
Uberpriifungen miissen dokumentiert sein.

Bereich Lebensmitteleinzelhandel

eigene KAT-Vorgabe
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Merkmal gesetzliche Grundlage
Merkmal gesetzliche Grundlage

mit der Printnummer auf dem Ei ist eine vollstandige Rickverfolgbarkeit des Hihnereis moglich -

mit Eingabe der Printnummer auf der Seite www.kat.eu erhélt der Verbraucher den Namen des -

teilnehmenden Legebetriebes sowie Bilder vom Legestall und den Legehennen

die Hihnereier entsprechen den obenstehenden Anforderungen sowie den Anforderungen bezlglich den -
Haltungsbedingungen (siehe hierzu die Merkmale der Waren und Dienstleistungen der Klassen 31 und 44)

eigene KAT-Vorgabe
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